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Les prochains menus vous offrent l'équivalent d’un repas complet et
copieux, pour chacun de vos invités. / The next menus offer you the
equivalent of a full and hearty meal, for each of your guests.

Lo Vivaldi*

Bouquet de crudités et trempette,

cheddar en cubes et raisins

Une salade au choix
e Pates
e Choux et carottes
e Pommes de terre
e César

Sandwichs en pointes
(CEufs, Jambon, Poulet)

Délice de patisseries variées
et biscuits maison

13.95%/pers.

Vegetable dip platter with
cheddar cheese and grapes
One choice of salad

e Pasta

e Coleslaw and carrot

® Potato

e Caesar

Sliced sandwiches
(Eggs, Ham, Chicken)

Pastry delight variety and
homemade cookies

Lo Chopin~

Bouquet de crudités et trempette,

cheddar en cubes et raisins

Une salade au choix
e Pites
e Choux et carottes
e Pommes de terre
e César

Tortillas végétaliennes houmous
et légumes de saison

Croissants jambon Forét-Noire,
fromage suisse et aux ceufs

Pizzas artisanales aux tomates et basilic

Délice de patisseries variées
et biscuits maison

16.25%/pers.

Vegetable dip platter with
cheddar cheese and grapes
One choice of salad

® Pasta

e Coleslaw and carrot

® Potato

e Caesar

Hummus and season vegetable
vegan wraps

Black Forest ham, swiss cheese
and egg salad croissants

Tomato and basil artisan pizzas

Pastry delight variety and
homemade cookies

* Disponible en boite-repas (avec breuvage).
* Available in meal box (with beverage).
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Lo LBoach

Bouquet de crudités et trempette,
cheddar en cubes et raisins
Une salade au choix

e Pites

e Choux et carottes

e Pommes de terre

e César

e Jardiniére

e Légumineuses

Baguettes jambon capicollo
et fromage italien

Croissants jambon Forét-Noire,
fromage suisse et aux ceufs
Un choix d’enroulés
e Tortillas au poulet
e Tortillas végétaliennes
houmous et légumes de saison
Pizzas artisanales aux tomates et basilic

Tartinade de saumon fumé,
capres et fromage a la créme
sur pains artisanaux

Délice de patisseries variées
et biscuits maison
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* Disponible en boite-repas
(avec breuvage).

* Available in meal box
(with beuverage).
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18.50$/pers.

Vegetable dip platter with cheddar

cheese and grapes

One choice of salad
® Pasta
e Coleslaw and carrot
® Potato
e Ceasar
e Garden
® Bean

Capicollo ham and italian
cheese baguettes

Black Forest ham, swiss cheese
and egg salad croissants
One choice of wraps
e Chicken tortillas
e VVegan hummus and
season vegetables
Tomato and basil artisan pizzas

Smoked salmon, capers
and cream cheese spread
on artisan breads

Pastry delight variety and
homemade cookies

Lo Mozart

Bouquet de crudités et trempette,
cheddar en cubes et raisins
Une salade au choix

e Pites

e Choux et carottes

e Pommes de terre

e César

e Jardiniére

e Légumineuses

Baguettes jambon capicollo
et fromage italien

Croissants jambon Forét-Noire,
fromage suisse et aux ceufs

Pizzas artisanales aux tomates et basilic
Eufs mimosa

Feuilletés au canard
et oignons confits

Bruschetta sur croGtons maison
aux herbes de Provence

Plateau de fromages fins, pains
artisanaux et craquelins assortis

Délice de patisseries variées
et biscuits maison

29.95%/pers.

Vegetable dip platter with cheddar
cheese and grapes
One choice of salad

e Pasta

e Coleslaw and carrot

e Potato

e Ceasar

e Garden

® Bean

Capicollo ham and italian
cheese baguettes

Black Forest ham, swiss cheese
and egg salad croissants

Tomato and basil artisan pizzas
Mimosa eggs

Duck and caramalized onions on
puff-pastries

Bruschetta on provencal herbs
homemade croutons

Fine cheese platter with artisan
bread and cracker basket

Pastry delight variety and
homemade cookies



Lo Maestto

Bouquet de crudités et trempette
Antipasto de légumes

Une salade au choix
e Pates
e Choux et carottes
e Pommes de terre
e César
e Jardiniere
e Légumineuses
Sushis et makis variés

Plateau de crevettes teriyaki grillées
Feuilletés d’épinards et fromage féta
Profiteroles de homard

Baguettes jambon capicollo
et fromage italien

Croissants jambon Forét-Noire,
fromage suisse et aux ceufs

Tortillas végétaliennes houmous
et légumes de saison

Pizzas artisanales aux tomates et basilic

Tartinade de saumon fumé,
capres et fromage a la créme
sur pains artisanaux

Salade aux fruits de saison

Délice de patisseries variées
et biscuits maison

29.95%/pers.

Vegetable dip platter
Vegetable Antipasto

One choice of salad
e Pasta
e Coleslaw and carrot
e Potato
e Ceasar
e Garden
® Bean
Sushi and maki variety

Grilled teriyaki shrimp platter
Spinach and feta cheese pastries
Lobster profiteroles

Capicollo ham and italian
cheese baguettes

Black Forest ham, swiss cheese
and egg salad croissants

Hummus and season vegetable
vegan wraps

Tomato and basil artisan pizzas

Smoked salmon, capers
and cream cheese spread
on artisan breads

Season fruit salad

Pastry delight variety and
homemade cookies

TAPAS

Les menus suivants vous offrent un goditer généreux

d’amuse-gueules savoureux

CF = Servi froid ou chaud/
Served cold or hot

F = Servi froid/Served cold
C = Servi chaud/Served hot

(@ = Sans gluten/Gluten free

The following menus offer you a generous variety of tasty appetizers

Ubsgétatien / Vlegetatian

Brochettes de salade grecque F
(Produit laitier) Q

Feuilletés oignons confits, tomates
et fromage de chévre CF (Produit laitier)

Rouleaux de printemps
asiatiques végés CF

Riz frit, tofu et légumes CF
Tacos végés CF
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Boulettes italiennes épicées C

Brochettes de bruschetta, jambon
prosciutto et melon F @

Samboussas au beeuf CF

Feuilletés oignons confits, tomates et
fromage de chévre CF

Brochettes de poulet lime et curcuma CF

23.95%/pers.

(5 pes./pers.)

Greek salad skewers F
(Dairy product) Q

Candied onion, tomato and goat
cheese puff-pastries CF (Dairy product)

Vegetarian asian spring rolls CF
Tofu and vegetable fried rice CF

Vegetarian tacos CF

24.95S /pers.

(5 pcs./pers.)
Spicy italian meatballs C

Bruschetta, prosciutto ham
and melon skewers F @

Samboussas with beef CF

Candied onion, tomato and goat
cheese puff-pastries CF

Tumeric and lime chicken skewers CF




CF = Servi froid ou chaud/
Served cold or hot

F = Servi froid/Served cold
C = Servi chaud/Served hot

@ = Sans gluten/Gluten free

Ubyage dans o Notdy
Hvp 2o the Novth

Bouchées de concombre a la mousse
de crevettes de Matane F

Profiteroles d’homard (3 p.p.) F
Tourtieres C

Croque-monsieur CF

Mini burgers de porc effiloché CF

Cbyage doans to Sudy
j%m§m

Verrines de millet, asperges
et ceuf cuit dur F @

Brochettes de bruschetta, jambon
prosciutto et melon F @

Brochettes de crevettes et mangue F

Brochettes de poulet lime
et curcuma CF

Mini pots de riz frit, poulet
et légumes CF

TAPAS

24.95$ /pers.

(5 pcs./pers.)

Bites of cucumber with Matane’s
shrimp mousse F

Lobster profiteroles (3 p.p.) F
Meat pies C
Croque-monsieur CF

Pulled pork mini burgers CF

24.95%/pers.

(5 pes./pers.)

Millet salad, asparagus and
boiled egg verrines F @

Bruschetta, prosciutto ham
and melon skewers F @)

Shrimp and mango skewers F

Tumeric and lime chicken
skewers CF

Chicken and vegetable fried rice
mini jars CF

Personnalisez
votre menu

(Prix par portion)

Nbs, satodes

En supplément, au choix 25
e Pates
e Choux et carottes
® Pommes de terre
e César
De luxe 43
e Jardiniere
e Légumineuses
® Quinoa et fromage féta

Salade aux fruits de saison 45
Nos, ploteaus

Fromage cheddar et raisins 43
Mini brochettes de tomates, 7S

boconcini et rosette de Lyon,
avec olives farcies

Jambon prosciutto et melon 75

Crevettes et surimi (goberge), 75
avec trempette

Charcuteries (sog), terrines, patés (sog) 10$
et mini cornichons, avec panier
de pains artisanaux et craquelins

Fromages fins (sog), raisins et noix, 12$
avec panier de pains artisanaux
et craquelins

Nos autves dotices

Feuilletés d‘épinards et fromage féta 3$

Pizzas artisanales aux tomates 33
et basilic

Bouquet de crudités et trempette 3$
CEufs mimosa inspiration du chef 4$

Tartinade de saumon fumé, 75
capres et fromage a la creme
sur pains artisanaux

Patisseries variées et biscuits 45
maison

Customize
your menu

(Price per portion)

Ok satads

In addition, between 2%
e Pasta
e Coleslaw and carrot
e Potato
e Ceasar

De luxe 45
e Garden
® Bean
e Quinoa and feta cheese

Season fruit salad 4$

O plattors

Cheddar cheese and grapes 43

Tomato, boconcini and 75
rosette of Lyon mini skewers
with stuffed olives

Prosciutto ham and melon 75

Shrimps and surimi (imitation 75
crab), with dip

Cold meats (sog), patés (sog) and 10$
pickles, with artisan bread and
cracker basket

Fine cheeses (s0g), grapes and 12$
nuts, with artisan bread and
cracker basket

Ok othet delights

Spinach and feta cheese pastries 3%
Tomato and basil artisan pizzas ~ 3$
Vegetable dip platter 3$
Mimosa eggs, chef’s inspiration ~ 4$

Smoked salmon, capers and cream 7%
cheese spread on artisan breads

Pastry variety and homemade 43
cookies



Boissons gazeuses et jus 25 /unité
Eau de source (151) 5 /unité
Eau gazéifiée (750 ml) 5 /unité

Café et ses accompagnements 305/25 portions
Thés et tisanes 205 /10 portions

(importation privée italienne)

255 /bouteille

Blanc / rouge

o
Seruice

pour Montréal et environs

Assiette réutilisable 1S/pers.
Vaisselle en porcelaine (4 pieces) 25/pers.
Ustensiles (3 pieces) 1S /pers.
Verre 3 vin, a eau 0,505 /pers.

Nappe ronde ou rectangle 10$ chacune
Livraison 4058

Maitre d’hotel (4 heures minimum) 35S/heure

32$/heure

Serveur (4 heures minimum)

Modalités
de commande

pour Montréal et environs

Minimum de 25 personnes
par commande
Les commandes doivent étre

passées au moins 48 heures
avant l'événement.

Taxes en sus.

Les propositions de ce menu sont
personnalisables aux préférences
et aux restrictions de vos convives.

Soft drinks and juices 25 /unit
Spring water (1.5 1) 5% /unit
Carbonated water (750 ml) 55 /unit
Coffee and its essentials 305/25 servings

Teas and herbal teas  20$/10 servings

(Italian private import)

White / red 25$ / bottle
Seruice

Montreal and surrounding areas
Reusable plate 1S each
Porcelain dishes (4 pieces) 28 each
Utensils (3 pieces) 1S each

Water, wine glass 0.508 each
Round or rectangle tablecloth 10$ each

Delivery 40
Head waiter (4 hours minimum) ~ 35$/hour
Waiter (4 hours minimum) 325 /hour

Terms of order

Montreal and surrounding areas

Minimum of 25 persons
per order

Orders must be placed at least
48 hours before the event.

Taxes not included.

The proposals in this menu are
customizable to the preferences
and the restrictions of your
guests.

FORFAIT TOUT INCLUS

ALL INCLUDED PACKAGE

9,95$%/pers.

Montage de salle

Service de 2 heures

Livraison

Breuvages, eaux, café et thés

Couvert (Nappes, assiettes, tasses, verres et ustensiles)
1 serveur pour 15 a 50 personnes

2 serveurs pour 51 a 100 personnes

9.955%/pers.

Room set-up

2 hours of service

Delivery

Beverages, waters, coffee and teas
Table dressing (Tablecloths,

plates, mugs, glasses and
utensils)

1 server for 15 to 50 persons
2 servers for 51 to 100 persons




